MENUKAART

Borrelhapjes

Brood van Brood op de Plank met twee dips 5,5
Risottokroketten, bekend van GLASWERK (3 stk.) 6.9
Oude kaas bitterballen (6 stk.) 5,5
Van Dobben bitterballen (6 stk.) 5,5
Gamba’'s in knoflook- en rode peperolie met peterselie 8,5
Coppa di Parma van Luca, vers van 't mes 7.5

ledere dag van de week 3-gangenkeuzemenu 29,95

Vooraf

Bisque van langoustine en créme fraiche
Pastinaak met parmezaancréme, dragon, kastanje en ingelegd mosterdzaad
Flammkuchen met gepofte biet, bloemkool, rucola en truffelvinaigrette

Zalmtartaar met gerookte sjalot, hoisinmayo en zoetzure komkommer (menu +1)

Briochebroodje met pulled pork, witte koolsalade en BBQ saus
Carpaccio met truffelmayo, parmezaan, pijnboompit en rucola (menu +1)

H OOfd g e reC h te n geserveerd met Klinkklaar frietjes en salade

Quiche met shiitake, taleggio, green mole en pompoenpitten
Knolselderijsteak met chimichurri, olijf en pecorino

Kaasfondue van emmentaler en gruyere met groenten en stokbrood
Roodbaarsfilet met salade a la Nicoise en olijventapenade

Heilbotfilet met gegrilde courgette en peterseliesaus (menu +1)

Eendenborst met bimi en rode wijnsaus (menu +2)

Zacht gegaard buikspek met gekarameliseerde ui en honingmosterdsaus
Parelhoensupréme met gestoofde kool en Catalaanse pruimensaus (menu +2)
Gegrilde kogelbiefstuk (ca. 180 gram) met saus naar keuze (menu +1)

Keuze uit: rodewijnsaus, rozepeperjus of paddenstoelensaus

Kindermenu (inclusief ijsje) kipschnitzel, visfilet of vegetarische pasta

Toetjes

Kaneel panna cotta met gekarameliseerde witte chocolade en gemberkoek
Koffie-walnootcake met gestoofde peer, yoghurt en vanille-olie

Créme brulée met Licor 43 en sinaasappelcompote

Kaasplankje (3 soorten rauwmelkse kaas) met notenbrood (menu +2)
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